Ontalba
Domino de Ontur Blanco Verdejo

Die spanische Kellerei Ontalba liegt wenige Kilometer entfernt von der historischen
Stadt Albacete, in der gleichnamigen Region zwischen Valencia und Malaga. Die
Weinberge befinden sich im Siidosten der Provinz Albacete, in einer Héhe von 400
bis 900 Metern liber dem Meeresspiegel. Die Boden sind kalkhaltig und lehmig.
Das Traubengut der Rebsorte Monastrell profitiert von den klimatischen Bedingun-
gen der Region. Heille Sommer, kalte Winter und geringe Niederschlage garantie-
ren eine hervorragende Lese. In der Kellerei werden traditionelle Methoden der
Weinbereitung mit den modernsten Technologien kombiniert. So entstehen ein-
zigartige, charaktervolle und herausragende Weine, die die klimatischen Besonder-
heiten der Region und die Handwerkskunst der Kellerei widerspiegeln.

Vinifikation

Flr diesen Wein wurden nur die besten Trauben verarbeitet. Nach der schonenden
Pressung durchlauft das Traubengut eine 12-stiindige Kaltmaischemazeration bei
6°C. Die Fermentation des Mostes aus Verdejo-Trauben erfolgt ausschlieflich in
temperaturkontrollierten Edelstahltanks bei einer Temperatur von ca. 15° C und
dauert ca. 21 Tage. Vor der Abfiillung wird der Wein kaltestabilisiert und filtriert.

Winemaker’s Notes

Der Blanco Verdejo besitzt eine wunderschdne blasse gelbliche Farbe mit weil3-
goldenen Reflexen. In der Nase zeigt sich der Wein fein aber komplex mit einem
weiten Aromenspektrum. Noten von tropischen Friichten, Apfeln und Birnen
werden erganzt durch trockene, mineralische Téne und einem leicht floralen Touch.
Neben dem Duft von weilRen Blliten kann man im Hintergrund das Aroma wiirziger
Krauter entdecken.

Empfehlung

Dieser WeiRwein ist ein erfrischendes Erlebnis zu Fisch- und Seafoodgerichten,
Sushi sowie asiatischen und kap-malayischen Curry-Gerichten. Wir empfehlen, den
Wein gekihlt mit einer Temperatur von 4-7°C zu servieren.

Weindaten
Rebsorte(n): Verdejo
Alkohol: 13,5 % vol

Enthalt Sulfite

Allgemeine Verpackungsinformationen
Verpackung: 6 Flaschen pro Karton
Inhalt: 0,75 Liter
VerschluRart: Schraubverschlul®




